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IL LIBRO GUIDA Al MIGLIORI
VINI E RISTORANTI D’ITALIA

|VIGNAIOLI DEL MORELLINO DI SCANSANO

§ Locaitd Saragiclo - 58054 Scansano GR
Tel 0564 S0TZB8 - Fax 0564 S0TTES
www cantinadelmoreliing. it - infp@cantinadabmoreiing i

Mg @ bendazione: 1972 Proprield: societd cooperativa

Fail visg: Paoka Caciongna Battiglie prodotie: 2 000 000

ERari vitati di proprieta: 450 Vendita diretia: si

Visite ali"acienda; su prenctazone, rivobgerst a Lawes Calvario o
Lambérto Guarzi Coma ammivarci; dall’Aurslia uscire a Grossalo
S @ prosaguing per SCanEEng

Vignaroh el Morelling di Scansano & una realth cooperativa in crescita, anemata da 152 soci conferi-
o, che ka nedla produzions di Marelling di Scansand i Suo "2ooc0lo duno™ & punio di form. Una por-
Zone importants @ altrettanto curata & rappresentzta da ona variegata produzions di Doc e Igt banchi
sy, o0 G dillerenziare B gamma & copere vans tsce df prezzo. | prodolto pid Interessants ¢'é
parsa i Morcelling di Scarsand Sicomord Risara 2008, un ving capace di ammaliarg con profumi va
Tiegat, por rawTlanenda Wi Certa pronberza @ facileth o approccio

| MORELLINO DI SCANSAND SICOMORD RISERVA 2008 ;s PEEV

Tipologer Rosso Docg | Uve: Sangaovess 1007 | Gr. 14% | € 14 | Bottighe: 12.000 | Rubing-grana
fo. Distende aromi di confetture rosse, geranio, pod spezie in abbondanza: pepe, cardamoma & chiod
@ garetang, Sapido. dotalo & tannini matur ¢ tEndents all'squillibeo, @l in linga con @ naso
i & 15 metl in barrigue nsove. Coda di bue alle sperie

| MORELLIND DI SCANSANO VIGMABENEFIZIO 2011 i LA A
Tipologia: Rosso Docg | Uve: Sangiovess 05%, Cabeme! Sauvignon 5% ¢ Gr, 13.5% | € 3| Bottighe
60,000 | Ruing, Profuma di prugne, cillegie fia 3ppassita & k 1. Incipit mostido
i copicesa trama tannica e densa strutiuea fruttata Inox e barrigue. Amosticini di pecora

| MORELLIND DI SCANSAND ROGGLAND RISERVA 2009 F
Tpokogia: Rosso Docg | Lve: Sangiovase 90%, Merkod 10% | Gr. 13.5% 1 € 10,50 | Battigle: X
Ricorda frutta 2 bacca nera, china sequils da cenns tostati, Caldo, di buon corpo & Tannico, con fre-
schezza che allpggeriscae. Acciaia @ un anna in barrigue. Tonno alla calabhess

| BUANCO DI PITIGLIAMND 2011

Trabbiana B0%, Chardonnay 10%. Malvasia 10% | € 4,50 | Fruttato & foreale, Fresco, bevenng &
pacveimdnte sapido. Inoo. Dk tulti | giomi

| MOGKIER 2011

£ 5,30 | Paghering acceso. 5a di mela, agrumi & mughetio. Freschezra, pulina ed equslibtio o pala
I, Accizin. Saysé di vongole

| VERMENTING 2011

| Vermdetind 95%, Sawvgnon 5% | € 5 | Naso di frulta a polpa bianca, gelsoming & 1oni salmastri
fonia fnesea, rofondo, df graziosa semplicith, Acciaio. Bruschatle miste

I MORELLING D4 SCANSAND ROGGIAND 2011 i LA A
| Sangiovess 100%: | € 6,50 | Frutla rossa & un gradevols 10000 floreake ol ndso. Fresca @ soomevoke
bewa, Banwnied da non soltovalutare. ACcialo. Stracceth 3 rosmaring

1 SCANTIANUM 2011 | #9%
Sangiovess TH%, av. 25% | € 4 1 Nuance purpures. Gusio di frutta rossa, fion e tenui percezioni er-
bacee. Né seenphica nd impagnativg, varsatils 3 hutto pasto. Accialo, Parmigiana

| MAREMMA TOSCAMA ROSS0 CAPOCCIA 2011 | #¥
Cilieginio B5%, Alicante 15% | € 6 | Aubino-porposa. Ma un caratiens fruttato, Nareale, appena vino
#0. Sapido, rotondo, franco. bnga. Verdure ripiene di came
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